Menu a 27.90€

Entrée + Plat + Dessert
Formule entée/plat ou plat /dessert 22.00 €

Origine des viandes
. Viande boeuf origine France.
. Poulet origine France.
. Foie gras origine France ou Bulgarie selon arrivages

Entrées

Les 6 escargots de Bourgogne au beurre persillé
La soupe de poissons, croltons, rouille & emmental rapé
La verrine panna cotta asperge et sa brunoise de tomate fraiche
L'oeuf mimosa, crumble & chips de jambon sec
La mousseline de crevettes, duo de carottes au curcuma, sauce curry
L'entrée du moment

Plats

La Brochette de beoeuf frites, sauce au choix
La Cassolette de poissons (saumon, cabillaud, lieu noir) a la creme d’ail
Moules marinieres frites
(supplément de 1.50€ si sauce créme, maroilles ou creme d’ail)
Le Retour de péche, riz pilaf & petits legumes, sauce du chef
L'escalope de volaille, sauce normande
Le Poke bowl
Suggestion du moment

Desserts

Toast de maroilles sur salade d'endives
Coupe de glace 2 boules et chantilly maison
Le Gateau de pain perdu, creme d’amandes & poires
Creme brllée a la vanille bourbon caramélisée a la vergeoise
Le Ch’ti Tiramisu
Le Dessert du moment



